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vence, der Duft von Rosmarin und
Oregano crinnert an die Toskana
Wer die Augen kurz zumacht, wihnt sich
auf Urlaub, Wer sic wieder 6ffnet, scham
aufl die Mauer des Fluchtlingslagers Trats-
kirchen, des Ortes, an dem alles begann.
Traiskirchen, Das war im Sommer 2015
Synonym fur das Versagen des Staates. Da-
mals mussten in einem der reichsten Lin-
der der Welt Miitter mit ihren Babys auf
Mappkartons schlafen
Traiskirchen war aber auch der Ort, an
dem alles begann, wo eine Welle der Halfs-
bercitschaft fiir gefliichtete Menschen ith
ren Anfang nahm. Eine Welle, die bis heu
e micht verebbt ist.

D er Lavendel bliht hier wie in der Pro-

Nicolai Ritter ist einer der vielen, dic damals
Wat, Arger und Verzweiflung in etwas Gu-
tes transferierten, Der Blihnenbildner fuhr
im Sommer 2015 auf der Autobahn nach
Neusiedl zu Deeharbeiten fiir den ORF. Als
er am Abend zuruckfuhe, war ein langer
Staw. Die Polizel hatte einen verschlosse-
nen Lieferwagen gefunden, 71 Fluchtlinge
aus Syrien, Irak, Iran, Afghanistan lagen tot
in dem bei Parndorf abgestellten Kuhlwa-
gen, 59 Manner, acht Fraven und vier Kin

der, qualvoll erstickt. Mich hat es in die-
ser Nacht so sehr beschaftigt, dass ich zwer
Mal an diesem Lastwagen vorbeigefahren
bin, dass ich am nachsten Tag mit Freunden
iiberlegt habe, was wir tun kdnnen®, erzihh
Ritter. Kurz darauf schickte er dem Blirger-

Gefiillte Weinbldtter aus dem Garten der Begegnung

esonders begelut sind unter den Trais-

Kirchner Fluchtlings-Gemusebauern
leere PET-Flaschen, Wieso, das erklint das
Ehepaar Delshad und Rouken Basari aus
Syrien: .Sie missen Weinblitter, die wenig
Einkerbungen haben und zart sind, einrol-
len und in cine PET-Flasche stecken, bis
die Flasche so voll ist, dass keine Luft mehy
drinnen ist. So konnen Sie auch im Winter
gefiillte Weinblatter genieen” Die Blitter
sind etwa ein Jahr in der verschlossenen
Flasche haltbar. Zum Hinausnehmen wird
die Plastikflasche einfach aufgeschnitten.

Zutaten:
30-40 Weinblatter, 250 g Lammfleisch,

In Traiskirchen
graben
Fluchtlinge mit
Einheimischen
die Acker um
und sorgen
dafiir, dass
auch drmere
Bewohner

der Stadt
Biogemiise
bekommen
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meister von Traiskirchen ein Mail. Wie fin-
den Sie die Idee, in Traiskirchen eine Be
gegnungszone zu schaffen™, fragte er Bur-
germelster Andreas Babler, o5 kann doch
nicht sein, dass Fliichtlinge und Einheimi
sche ¢lnander nur am Bahnho! treffen, wo
die Stimmung ohnehin schon so aulgeladen
151" Die Antwort kam zwet Stunden spater
per SMS: Passt, machen wir'”

So entstand der Garten der Begegnung”.
Auf dieser ein Hektar groBen Fliche gleich
hinter dem Fluchtlingslager arbeiten Asyl-
werber und Traiskirchner gemeinsam. Sie
graben die Setzlinge in den Boden ¢in, ja-
ten das Unkraut, ernten Obst, Kriuter und
Gemiise und lemen einander dabei kennen
Weil es kein Garten der Begegnung wire,
wenn hier nur Flachtlinge arbeiten, garteln
neben den freiwilligen Helfern aus der Stadt
auch drei Schulklassen und ein Pensionis-
tenhelm aus Traiskirchen™, sagt Ritter.

Den  tiberdachten Arbeitstisch, ecine
Holzkonstruktion mit Photovoltaikzelle am
Dach, die mit Sonnenenergie eine Wetler-
station, emen Internet-Hotspot, eine Han-
dyladestation und LED-Lichter speist und
so dafur sorgt, dass ¢s hier bel Bedarf auch
nachts hell ist, haben Mitglieder von _In-
genieure ohne Grenzen”™ fir das Gartenpro-
1ekt gebaut.

Gegartnert wird jeden Dicnstag, Frei-
tag und Samstag, das Kernteam besteht
aus etwa zehn bis 15 Flikchthingen, dazu
kommen immer wieder nene aus dem La-
ger nebenan

2 Bund Lauchzwiebeln oder 2 groBe Zwie-
beln, klem geschnitten, 1 roter Paprika,
klemn gewurfelt, 2 Erdapfel, 1 Knoblauch,
klein gewiirfelt, 2-3 Tomaten in klcinen
Stikcken, moglichst viele Kriuter (Petersi

lie, Dille, Minze, Basilikum _), je¢ nach Be-
darf Zitronensaft.

Salz und Pleffer, Ol

Zwiebeln in viel O anbraten. Reis daxuge
ben und kurz anbraten, Paprika, Paradeiser
und Knoblauch separat zu einer samigen
Sofle¢ kochen und mut Krautern, Zitronen-
saft, Salz und Pleffer abschmecken.

Das rohe Faschierte wurzen und mit
der SoBe und dem angebratencen Reis gut

faschiert, und die Knochen, 250 g Reis, wwwgatenderbegegnung.at  vermischen.
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Jeden Samstag

ab 11 Uhrist
Markttag. Da gibt
¢s Blogemiise und
Eingekochtes gegen
Spenden

Am Samstag ist Markttag, da kbnnen sich
die Traiskirchner gegen cine freie Spende
das Gemuse abholen und im Garten der
Begegnung gemeinsam mit den Flichtlin
gen zu Mittag essen

Heute gibt es afghanisches Barbecue.
MWir veranstalten auch regelmaBige Fes-
te®, erzahlt Khuram Raz Muhammad, der
vor zwei Jahren aus Afghanistan nach Os-
terreich geflohen ist, jwir haben gemeinsam
das kurdische Neujahrsfest Newroz gefeien,
machen ein Sommerfest, ein Herbstfest und
WEIE eIner von uns einen positiven Asvibe-
scheid bekommt, felern wir auch”

Spinat, Schaittlauch, Jungzwiebel, Knob
lauch sind bereits reif, 500 Paradeiser-
pfEanzchen sind ausgepflanzt und verspre
chen eine reiche Emte. Zwei Tonnen Gemi-
se werden es insgesamt heuer wohl werden,
schatzen die Traiskirchner Begegnungsgart-
ner. Diesen Sommer wird das Projekt crwel
tert. Dann kommen zum Gemiise Hihner,
Ziegen und Schafe dazu.

Das Gemuse, das am Marki-Samstag
mcht abgeholt wird, bekommt der Trais-
kirchner Sozialmarkt. So kemmen Men-
schen mit wemig Einkommen zu kosten-
losem Biogemiise. Zusitzlich pflanzen die
Fluchtlinge vom Garten der Begegnung in
Absprache mit der Gemeinde i ganz Trais-
kirchen Obstbaume von alten, vom Ausster
ben bedrohten Sorten. So profitieren beide
Seiten, meint Ritter: _Denn auch fur die
Fliichtlinge ist es ¢in schines Gefiihl, der
Stadt etwas aurtickgeben zu kbnnen™ ¥

Die Wanblatter funf Minuten in Wasser
kochen und herausnehmen, Ew bisschen
von der Fullung auf die Weinblatter geben
und diese einrollen. Achtung: nicht zu dick
filllen, der Reis quillt noch nach.

Einen Topfboden mit 2wel gewiirfel
ten Kartoffeln und den Lammfleischkno
chen bedecken. Die gerollten Weinblat-
ter eng daraufl schichten. Zum Schluss el
nen Teller zum Beschweren der Weinblat
ter drauflegen

Den Topf bis awet Zentimeter Gber die
Weinblatter mit leicht gesalzenem Wasser 3
fullen. Wenn das Wasser kocht, Tempera- £
tur zuriickdrehen und dic Weinblatter bei =
kiciner Hitze eine halbe Stunde garen las- 2
sen ¥



